Rezepturen

(Rezepturen fir jeweils 4-6 Personen)

CAKE MIT ZIEGENKASE UND BEEREN

Zutaten:

200g Ziegenkase

50g Nusse — Mandelscheiben oder Walniisse etwas zerdriickt
50g Beeren (Himbeeren, Johannisbeeren)
1509 Mehl

2TL Backpulver

3 Stiick Eier

etwas Salz, Pfeffer

1DL Olivendl (oder Sonnenblumendl)

1.25DL Milch

100g Kéase Parmesan, Gruyere — nach Belieben
ZUBEREITUNG:

Den Ziegenkése in kleinere Stiicke schnieden. NiUsse grob hacken. Beeren waschen.

Mehl und Backpulver in einer Schiissel vermischen — Salz, Eier und Pfeffer zugeben und gut verrihren.
Nach und nach das Oel, warme Milch und den Gruyere/Parmesan einriihren. Ziegenkase, Niusse und
Beeren zugeben und sorgfaltig untermengen.

Den Teig in eine Cake- oder Torten Form geben und bei ca. 180° C. 30-40 Minuten backen (je nach
Grosse der Form). Mit etwas Ziegenfrischkése-Dip servieren.
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